
●お店の紹介
　九州系の豚骨ラーメンが好きだったので魚介系のラーメンが多
いこの庄内で、自分の美味しい豚骨ラーメンを庄内の人に食べても
らいたいと思っていました。某豚骨ラーメン店2店舗で修業した後、
今年1月にオープンしました。メニューは、濃厚でクリーミーな味の
「塩」、庄内の人に合わせた豚骨中華のような「醤油」、柑橘系が香
る「味噌」の豚骨ラーメンです。スープは、下処理から3日かけ特大
コンロで最大火力で長時間煮込んでいます。豚骨特有の臭みをな
くし濃厚であっさりとしたスープに仕上げています。麺は、塩ラーメ
ンには小麦の味がしっかりと香る「低加水麺」のストレート麺を使
用しています。子供から大人まで家族連れでも楽しめる味です。
●やまがたチャレンジ応援事業を活用した経緯
　開業前に鶴岡商工会議所の「創業塾」を受講し、事業計画の
作成や開業までのノウハウを習得。その時に事業のことを知り
活用しました。当時一緒に受講した方とはお互い開業した現在

も情報交換等の交流を行いながら刺激
を受け合っています。オープンから3
か月、お客さまの声を聞きながら
日々研究を重ね理想のラーメンを
追求。「活気と元気のある店」を
目指しています。皆様のご来店
お待ちしております！

阿久根 貴寿さん
代表

まる伝らぁめん
TEL.0235-33-8138
西新斎町11番9号
営　業／11：00～14：00
定休日／毎週月曜日
　　　　　（月曜が休日の場合は営業し翌日休み）
 

◀ポップデザイン阿久根さん！

豚骨ラーメン専門店！


